Menu du 25/11 au 29/11/2024 : Présence d'allergénes alimentaires

(selon liste Annexe 2 du Réglement UE N°1169/2011 concernant |'information des consommateurs sur les denrées alimentaires)
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13

GRAINE | ANHYDRID

CEREALES CEUFS | POISSONS SOJA LAIT CELERI DE ES. et LUPIN
JO
UR PLAT S > COQUES E SESAME | SULFITES UES

CRUSTACE ARACHIDE FRUITS A MOUTARD MOLLUSQ

Salade verte BIO/croutons

Couscous végétarien au butternut navet et pois
UND] chiche bio

Semoule bio

Dessert lacté bio

Rosette

Bloc de dinde aux champignons

Purée de pomme de terre bio locale au lait et
beurre bio

AR Fruit de saison : pomme et poire Bio

Taboulé d’automne au blé

Saucisse

Chou fleur béchamel (lait,beurre,farine BIO)

RCRH Laitage : yaourt BIO

Duo de salade verte

Poisson colin/lieu MSC sauce crevette

Riz basmati bio

Ieup] Fromage a la coupe : cantal BIO AOP

Haricots blancs en salade /dés de féta AOP

Sauté de beoeuf bio a I' orange

Carottes bio vapeur

Fruit de saison : ananas BIO et kiwi HVE local

WDRY
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